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ÖZGEÇMİŞ
Adı Soyadı: ÖZLEM TURGAY
Doğum Tarihi: 04 MAYIS 1969
Öğrenim Durumu:
	Derece 
	Bölüm/Program
	Üniversite 
	Yıl 

	Lisans 
	Veteriner Hekimlik
	İstanbul Üniversitesi
	1992

	Doktora
	Besin Hijyeni ve Teknolojisi
	İstanbul Üniversitesi
	1997 

	Doçent
	Besin Hijyeni ve Teknolojisi
	Üniversiteler Arası Kurum (YÖK)
	2006


Yüksek Lisans Tez Başlığı (özeti ekte) ve Tez Danışman(lar)ı:

Doktora Tezi/S.Yeterlik Çalışması/Tıpta Uzmanlık Tezi Başlığı (özeti ekte) ve Danışman(lar)ı: 

ERDOĞRUL, Ö.T., 1997, Türk Tipi Dana Jambon Üretiminde Sodyum Difosfat ve Sodyum Kazeinatın Çeşitli Kombinasyonlarda Ürünün Bazı Fiziksel, Kimyasal ve Organoleptik Özelliklere Etkileri, İ.Ü. Sağlık Bilimleri Enstitüsü, İSTANBUL, Doktora Tezi. /Danışman: Prof.Dr.Özer ERGÜN
Görevler: 

	Görev Ünvanı 
	Görev Yeri
	Yıl 

	Ör.Gör.   
	 KSÜ Fen Edebiyat Fakültesi, Biyoloji Bölümü,  Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi
	1996-1998

	Yrd.Doç.   
	KSÜ Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü, Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi
	1998

	Yrd.Doç. 
	KSÜ Fen Edebiyat Fakültesi, Biyoloji Bölümü KSÜ (13B-4 ile görevli)
	1998-2006

	Doç.Dr.
	KSÜ Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü, Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi
	2006

	Doç.Dr.
	KSÜ Fen Edebiyat Fakültesi, Biyoloji Bölümü KSÜ (13B-4 ile görevli)
	2006-2008

	Doç.Dr.
	KSÜ Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü, Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi
	2008

	Prof. Dr.
	KSÜ Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü, Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi
	2011


Yönetilen Yüksek Lisans Tezleri:
1. Çakıroğlu, E. Mikrodalga fırında pişirilen kıymadaki Yersinia enterocolitica’nın gelişiminin incelenmesi. 2001.

2. Özkan, N. Değişik pH ve Sıcaklık Değerleri ile Farklı Sodyum Polifosfat ve Tuz Konsantrasyonlarının Yersinia Enterocolitica Üzerine Etkilerinin Araştırılması. 2002.

3. Ateş, D.A. Sır Barajı ve Menzelet Barajı’nda yaşayan Cyprinus carpio, Achanthobramid marmid,  Chondrostoma regium, Leuciscus cephalus ve Silurus glanis balıklarındaki bakır ve kadmiyum düzeylerinin belirlenmesi. 2004.

4. Tosyalı, C. Midyede ağır metal varlığı ve buna pişirmenin etkisi. 2005.

5. Erbilir, F. Kuru ve taze meyvelerden yapılan reçeldeki lif içeriğin belirlenmesi. 2006. 
6. Çokyiğit, S. Kahramanmaraş Gün Pekmezlerin bazı fiziksel, kimyasal, organoleptik ve mikrobiyolojik özellikleri. 2006. 

7. Namlı, A. Kahramanmaraş İlinde Tüketime Sunulan Kıymalarda Hareketli Aeromonas Türlerinin İzolasyon ve İdentifikasyonu. 2007
8. Çiftçi, E. Tavuk etinde Hareketli Aeromonas Türlerinin İzolasyonu ve Antibiyotik Dirençliliği. 2009. 

9. Bozdoğan, H. Kırmızı Ette Campylobacter Türlerinin İzolasyon, İdentifikasyonu Ve Antibiyotik Dirençliliğinin Belirlenmesi. 2009. 
10. Derelioğlu, E. Sade Dondurmada Gastroenterit Yapan Bazı Bakterilerin Varlığı. 2009. 
11. Orgene Tulgut. Farklı Saklama Koşullarının Ekmeğin Mikrobiyolojik Özelliklerine Etkisi. 2011.
12. Fatma Betül Zoral. Çeşitli Gıda Atıklarının Toplam Fenolik Madde İçeriğinin Antioksidan ve Antimikrobiyal Etkilerinin Araştırılması. 2013. 
13. Yusuf Esen. Sürk’ te Bulunan Baskın Küf Florasının İzolasyonu ve İdentifikasyonu. 2014.
14. Chyayi Jafaar Ahmed Al-Kh. Detection of Brucella species in milk and serum of sheep and goats from Kahramanmaraş and Duhok. 14.04.2014.
15. Sowayla Mikaeel Merza. Detection of Shiga Toxin 1 and Shiga Toxin 2 (stx1 and stx2) Genes of Escherichia coli O157:H7 Isolated from meat products.  15.04.2014.
16. Zaid Mohammed Abdulr Alrahman. Use of  Oreganum vulgaris extracts in meat products. 24.07.2014.
17. Ayaz Mohammed Saleh Mamsin. Isolation and Identification of Potential Nisin-Producing Lactococcus lactis spp. lactis. 22.04.2015.
18. Yousra Yahya Husseın Zeebaree. Antibiotic resistance of Staphylococcus aureus Isolated From Small Ruminant Milk Samples. 04.11.2015.
19. Gamze Ütük. Kitosan Kaplanmış Çileğin Mikrobiyolojik Kalitesi Ve Raf Ömrünün Araştırılması. 03.02.2016.

20. Züleyha DAL. Kurutulmuş ve Taze Trabzon Hurması Katkılı Meyveli Yoğurtların  Bazı Özelliklerinin Araştırılması. 20.07.2016.
Tunahan Boran: Asidik İçeceklerde Nisin katkısının Alicyclobacillus acidoterrestris inaktivasyonu Üzerine Etkisi.
Nihal Fırat: Hazır Yemek Üretim Tesisinde HACCP Gıda Güvenliği Sisteminin Kurulması Üzerine Bir Araştırma.
Alper Ekici: Ekmek Üretim Tesisinde HACCP Gıda Güvenliği Sisteminin Kurulması Üzerine Bir Araştırma
Muhammed Kara: Telemenin Bazı Özelliklerinin İncelenmesi. 
Yağmur Giray: Et Kabağı'nın (Lagenaria vulgaris) besinsel özelliklerinin belirlenmesi.
Serap Başçıl: Geleneksel bir Gıda olan Ravanda Şerbetinin Bazı Özelliklerinin Belirlenmesi.
Kübra Küçükönder: Farklı kaplama materyalleri ile kaplanarak enkapsüle edilmiş Lactobacillus reuteri DSM 17938 suşunun kurumaya karşı direncinin saptanması.
Ayşe Söyler:  Maraş Tarhanasında Organoklorlu Pestisit Varlığının Belirlenmesi.
İlknur Dilik: Lokum ve Şekerleme Üretimi yapan İşletmelerde HACCP uygulamaları ve Avantajları.

Fatma Fedakar: Maraş Dondurmasının Bazı Özelliklerinin İncelenmesi. 

Elif Çelik

Ramazan Kekil

Ertuğrul Konuş
Beyza
Yönetilen Doktora Tezleri/Sanatta Yeterlik Çalışmaları:        
1. Derelioğlu, E. Tavuk ve Bıldırcın Yumurtasi Muhafazasinda Kitosan Kullanımı.
Projelerde Yaptığı Görevler:

- Kurutulmuş ve Taze Trabzon Hurması Katkılı Sundae Tipi Meyveli Yoğurtların Kendi Arasında ve Sade Yoğurt İle Bazı Özellikler Bakımından Kıyaslanması.2016/3-7 YLS. Başlangıç: 26.04.2016, Bitiş:20.07,2016 Proje Yöneticisi (6000 TL).
- Tavuk ve Bıldırcın Yumurtası Muhafazasında Kitosan Kullanımı ve Kaliteye Etkilerinin Araştırılması. KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2014/2-48D, Başlangıç: 23.06.2014 Bitiş:01.08.2016 Proje Yöneticisi (20000 TL).
- Production of nisin-like bacteriocin from Lactococcus lactis,  and its antimicrobial activity against Listeria monocytogenes. KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2014/1-8 YLS, Proje Yöneticisi (7500 TL). Başlangıç:11.03.2014 Bitiş:11.03.2015 te bitti.
- Domates ve Trabzon Hurmasının (Harbiye Çeşidi) Antioksidan Etkisi ve Fenolik Madde ve Bazı Kimyasal ve Mikrobiyolojik Özelliklerinin Araştırılması. KSÜ Araştırma Fonu Projesi Yöneticisi,(23250 TL)  2013/1-28 M, Proje Yöneticisi. Başlangıç: 15.02.2013 Bitiş:18.12.2015 te bitti. 

- Sürk’ te Bulunan Baskın Küf Florasının İzolasyonu, İdentifikasyonu ve Mikotoksin Varlığının Araştırılması, KSÜ Araştırma Fonu Projesi, (7500 TL) 2013/2-1 YLS, Proje Yöneticisi. 

- Besni Üzümü ve Çekirdeğinin Toplam Fenolik ve Flavonoid Madde İçeriği ve Antioksidan Etkisinin Araştırılması. KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2013/2-20 YLS, (6000 TL) Proje Yöneticisi. Başlangıç:22.03.2013 Bitiş:11.03.2015 te bitti.
- Açık İnek Sütünden E. coli O157:H7’nin genetik olarak tanımlanması. KSÜ Araştırma Fonu Projesi, (2000 TL) 2011/7-1 LAP Proje Yöneticisi. 

- Çeşitli Gıda Atıklarının Toplam Fenolik Madde İçeriğinin Antioksidan ve Antimikrobiyal Etkilerinin Araştırılması. KSÜ Araştırma Fonu Projesi, (5000 TL) 2011/3-36 YLS Proje Yöneticisi. 
- Farklı Saklama Koşullarının Ekmeğin Bazı Mikrobiyolojik Özelliklerine Etkisi. KSÜ Araştırma Fonu Projesi,2010/5-24 YLS Proje Yöneticisi. 
- KSÜ Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Kültür Koleksiyonu için Enterobacteriaceae familyasından bazı bakterilerin çeşitli gıdalardan izolasyon ve identifikasyonu için altyapının oluşturulması. KSÜ Araştırma Fonu Projesi, (35000 TL) 2008/4-15 Proje Yöneticisi. 
- Sade Dondurmada Gastroenterit Yapan Bazı Bakterilerin Varlığı. KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2008/4-11 YLS Proje Yöneticisi. 
- Kırmızı Ette Campylobacter Türlerinin İzolasyon, İdentifikasyonu Ve Antibiyotik Dirençliliğinin Belirlenmesi. KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2008/1-25 YLS Proje Yöneticisi. 
- Tavuk etinde Hareketli Aeromonas Türlerinin İzolasyonu ve Antibiyotik  Dirençliliği.  KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2008/1-24 YLS Proje Yöneticisi. 
- Kahramanmaraş İlinde Tüketime Sunulan Sığır Kıymalarından Hareketli Aeromonas Türlerinin İzolasyon ve İdentifikasyonu KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2007/1-10 YLS Proje Yöneticisi. 
- Kahramanmaraş’ta üretilen üzüm pekmezlerin fizikokimyasal, organoleptik ve mikrobiyolojik özellikleri, KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2006/2-4 YLS Proje Yöneticisi. 
- Kuru ve taze meyvelerden yapılan reçeldeki lif içeriğin belirlenmesi, KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2005/4-3 Proje Yöneticisi.

- Mytilus galloprovincialis (Lamarck 1819) Midyesinde Pişirmenin Çeşitli Ağır Metal Düzeylerine Etkisi. KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2004/3-14 YLS Proje Yöneticisi.

- Ticari olarak Üretilen Bal Örneklerinin Fizikokimyasal ve Organoleptik Özellikleri ve İçerdiği Oligosakkaritlerin tanımlanması, KSÜ Araştırma Fonu Projesi (Alt Yapı projesi), 2004/4-14 Proje Yöneticisi.

- Mikrodalga fırında, basınçlı kapta ve ocakta pişirmenin bazı sebzelerin lif içeriğine etkileri, KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2004/4-3 YLS Proje Yöneticisi.
- Menzelet Barajında yaşayan Leucisus cephalus ve Siluris glanis balıklarındaki bakır ve kurşun düzeylerinin araştırılması, KSÜ Araştırma Fonu Projesi,2003/2-34 YLS, Proje Yöneticisi .
- Sır Barajı’nda yaşayan Cyprinus carpio, Achanthobramid marmid, Chondrostoma regium balıklarındaki çeşitli ağır metal ve iz element düzeylerinin belirlenmesi, KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2002/4-1 YLS Proje Yöneticisi.

- Kahramanmaraş’ta yaygın olarak görülen bazı balık türlerinde yağ asidi bileşiminin ve mevsimsel değişiminin incelenmesi, DPT Projesi, 2002 K 120410, Yardımcı Araştırmacı. 
- Değişik oranlarda sıcaklık, pH ve Sodyum polifosfatın Yersinia enterocolitica üzerine etkileri, KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2000/6-11,  Proje Yöneticisi.
- Mikrodalga fırında pişirilen kıymadaki Yersinia enterocolitica’nın gelişiminin incelenmesi, KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 2000/6-10 Proje Yöneticisi.

- Kahramanmaraş piyasasında tüketime sunulan dondurmalarda Yersinia enterocolitica varlığı üzerine çalışmalar. DPT Projesi, 1998 K 122220, Proje Yürütücüsü.

- Kahramanmaraş piyasasında satışa sunulan sade dondurmalarda Yersinia enterocolitica varlığı, KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 1998/6-4 Proje Yöneticisi.

- Kahramanmaraş ili içme sularının mikrobiyolojik kalitesi ve sertliği, DPT Projesi, 1997 K 121750 Proje Yöneticisi.

- Kahramanmaraş ili içme sularının mikrobiyolojik kalitesi ve sertliği, KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 1997/3-5 Proje Yöneticisi.

- Kahramanmaraş ilinde satışa sunulan çiğ inek sütünün mikrobiyolojik kalitesi, KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 1997/3-6 Proje Yöneticisi.

- Kahramanmaraş yöresinde koyun ve keçi sütlerinde Listeria türlerinin izolasyonu, KSÜ Araştırma Fonu Projesi, 1997/7 Yardımcı araştırmacı.
İdari Görevler: 

	Bölüm Başkanlığı
	KSÜ Gıda Mühendisliği
	2008/-

	Fen Bilimleri Enst Yönetim Kurulu Üyeliği  
	KSÜ Fen Bil Enstitüsü
	2008/-2011

	Fen Bilimleri Enst Kurulu Üyeliği
	KSÜ Fen Bil Enstitüsü
	2008/-

	KSÜ Ziraat Fak Kurulu Üyeliği
	KSÜ Ziraat Fak
	2008/-

	Bölüm Kurulu Üyesi
	KSÜ Biyoloji Bölümü
	1996-2006

	Zooloji Ana Bilim Dalı Başkanlığı
	KSÜ Biyoloji Bölümü
	1996-1997

	Bölüm Başkan Vekili
	KSÜ Biyoloji Bölümü
	1996


Bilimsel Kuruluşlara Üyelikler: 

Biyoteknoloji Derneği

American Association for the Advancement of Science

Veteriner Gıda Hijyenistleri Derneği

Çevre Sorunları Araştırma Uygulama Merkezi (KSÜ)
Ödüller :
1. Fleischwirschaft International yayın ödülü (1999)

2. TÜBİTAK’tan B tipi (Milchwissenschaft) dergide yayın için teşvik ödülü (2002). 

3. TÜBİTAK’tan C tipi (Turkish Journal of Veterinary and Animal Sciences) dergide yayın teşvik ödülü (2002).

4. TÜBİTAK’tan C tipi (Pharmaceutical Biology) dergide yayın teşvik ödülü (2003).

5. TÜBİTAK Bilim Adamı Yetiştirme Grubu (BAYG) NATO/B-2 bursu: 3 ay süre ile Belçika Antwerp Üniversitesi (2003).

6. TÜBİTAK’tan B tipi (Environment International) dergide yayın için teşvik ödülü (2004). 

7.Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi yayın teşvik programından B tipi (Environment International) dergide yayın için teşvik ödülü (2004).

8. TÜBİTAK’tan C tipi (Turkish Journal of Veterinary and Animal Sciences) dergide yayın teşvik ödülü (2004).

9. Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi yayın teşvik programından C tipi (Turkish Journal of Veterinary and Animal Sciences) dergide yayın için teşvik ödülü (2004).

10. T TÜBİTAK’tan C tipi (Annals of Microbiology) dergide yayın teşvik ödülü (2004).

11. Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi yayın teşvik programından C tipi Annals of Microbiology) dergide yayın teşvik ödülü (2005).

12. Indeksli dergilerde yayın yapıldığı için 2004-2005 yılı akademik yıl açılış töreninde rektörlük makamında verilen plaket

13. TÜBİTAK’tan B tipi (Food Control) dergide yayın teşvik ödülü (2005).

14. Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi yayın teşvik programından B tipi (Food Control) dergide yayın teşvik ödülü (2005).

15. TUBİTAK’tan C tipi (Turkish Journal of Veterinary and Animal Sciences) dergide yayın teşvik ödülü (2005).
16. Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi yayın teşvik programından C tipi (Turkish Journal of Veterinary and Animal Sciences) dergide yayın teşvik ödülü (2005).

17. TÜBİTAK- DFG (Almanya) Bilimsel değişim bursu (2 ay süre ile) Münih Teknik Üniversitesi (2005)

18. Indeksli dergilerde yayın yapıldığı için 2005-2006 yılı akademik yıl açılış töreninde rektörlük makamınca verilen plaket (Üniversite ikincisi)

19. Indeksli dergilerde yayın yapıldığı için 2006-2007 yılı akademik yıl açılış töreninde rektörlük makamınca verilen plaket

20. Erasmus Öğretim Üyesi Değişim Programı Lleida Üniversitesi 1 hafta süre ile ders verme (2008 güz yarıyılı)).

21. TÜBİTAK yayın teşvik ödülü,2009.

22. TÜBİTAK yayın teşvik ödülü,2010.

23. YÖK Bursu (Haziran-Eylül) ABD. 2013
24. Akademik Teşvik 77.25 puan. 2015.

H-index sonucu:    12
Atıf Sayısı :      1035
Jüri Üyelikleri:
2016 Büşra Aşkın MS in Food Engineering.

2016 Gamze Ütük. MS in Food Engineering.

2016 Filiz DOĞAN. MS in Food Engineering.
2015. Jusra Yahya Husein. MS in Food Engineering.

2015. Ayaz Salih Muhammed Mamsin. MS in Food Engineering.

2015. Elif Sezer. MS in Food Engineering.

2014. Sowayla Mikael Mirza. MS in Bioengineering and Science.

2014. Chayayi Jafaar Ahmed Al Khalaf. MS in Bioengineering and Science.

2014. Arı Süleyman Mustafa. MS in Bioengineering and Science.

2014. Abdurezzak Hajı Almezery. MS in Bioengineering and Science.

2014. Recep Aytunç. MS in Food Engineering.

2014. Ahmet Kartalkanat. PhD in Zootechnie

2014. Zaid Muhammed Abdur Al Mufti. MS in Bioengineering and Science.

2014. Holem Hasm Rasul. MS in Bioengineering and Science.
2011. Orgil Ergene Tulgat. MS in Food Engineering. 

2011. Cemhan Doğan. MS in Food Engineering. 

2010. Yasin Yakıcı. MS in Biology.

2009. Ferit Ak. MS in Food Engineering.

2008. Esin Derelioğu. MS in Biology.

2007. Ayla Namlı. MS in Biology.

2007. Süleyman Bayar. MS in Biology.

2006. Sefa Çokyiğit. MS in Biology.

2006. Yasemin Tekkeş. MS in Chemistry.

2006. Nazmiye Yıldırım. MS in Biology.

2005. Cengiz Tosyalı. MS in Biology.

2004. Ayfer Ateş. MS in Biology.

2004. Füsun Kesici. MS in Biology.

2004. Burcu Canter Arıkan. MS in Chemistry.

2004. Sefa Doğruluk Paçacı. MS in Chemistry.

2002. Nuh Özkan. MS in Biology.

2002. Aynur Arıcan. MS in Chemistry.

2001. Emel Çakıroğlu. MS in Biology.

2001. Ferdağ Çolak. MS in Biology.

2016. Türkan Mutlu. Doçentlik Jürisi.

2016. Murat Yılmaztekin. Doçentlik Jürisi.

2016. Özgür Gölge. Doçentlik Jürisi.

2015. Victoria Adetunji. University of Ibadan. Doçentlik Jürisi.
2014. Zehra Sibel Özilgen. Doçentlik Jürisi. Başarılı, ben başarısız vermiştim.
2013. Hülya Ölmez. Doçentlik Jürisi.(Sözlü başarısız)
2013.  Sami Bulut. Doçentlik Jürisi. (Yayın başarısız)
2012. K. Sinan Dayısoylu. Doçentlik Atama.

2012. A. Sinan Çolakoğlu. Yardımcı Doçentlik Atama.

2011. Yekta Gezginç. Yardımcı Doçentlik Atama.

2011. Bahri Özsisli. Yardımcı Doçentlik Atama.

2013. Yekta Gezginç. Görev süresi uzatma.

2013. Bahri Özsisli. Görev süresi uzatma.

2013. Levent İnanç. Görev süresi uzatma.

2012. İnci Çınar. Görev süresi uzatma.

2010. Bahri Özsisli. Görev süresi uzatma.

2010. K. Sinan Dayısoylu. Görev süresi uzatma.

2010. Levent İnanç. Görev süresi uzatma.

2010. Gülgün Yıldız Tiryaki. Görev süresi uzatma.
2009. A. Doğan Duman. Görev süresi uzatma.

2009. İnci Çınar. Görev süresi uzatma.

2008. Bahri Özsisli. Görev süresi uzatma.

2008. Sevil Toroğlu. Görev süresi uzatma.

2007. Sevil Toroğlu. Görev süresi uzatma.

2006. İnci Çınar. Görev süresi uzatma.

2006. A. Doğan Duman. Görev süresi uzatma.

2004. Sevil Toroğlu. Görev süresi uzatma.

2002. Sevil Toroğlu. Görev süresi uzatma.

2016. Gıda Mühendisliği Bölümü Bahar yy yüksek lisans öğrenci alımında jüri üyesi.

2015. Gıda Mühendisliği Bölümü yüksek lisans öğrenci alımında jüri üyesi.
2015. Gıda Mühendisliği Bölümü yüksek lisans öğrenci alımında jüri üyesi.

2012. Fall.Gıda Mühendisliği Bölümü Araştırma  görevlisi alımında jüri üyesi.

2009. Fall.Gıda Mühendisliği Bölümü Araştırma  görevlisi alımında jüri üyesi.

2009. Spring. Gıda Mühendisliği Bölümü Araştırma  görevlisi alımında jüri üyesi.

2008. Fall.Gıda Mühendisliği Bölümü Araştırma  görevlisi alımında jüri üyesi.

2007. Biyoloji Bölümü Yüksek lisans ve Doktora Öğrencisi alımında jüri üyesi.

2007. Biyoloji Bölümü Araştırma  görevlisi alımında jüri üyesi.

2007. Gıda Mühendisliği Bölümü Yardımcı doçent alımında jüri üyesi.

2006. Biyoloji Bölümü Araştırma  görevlisi alımında jüri üyesi.

2001. Biyoloji Bölümü yüksek lisans öğrenci alımında jüri üyesi.

2001. Biyoloji Bölümü yüksek lisans öğrenci alımında jüri üyesi.

2000. Gıda Mühendisliği Bölümü öğretim görevlisi alımında jüri üyesi.
Son iki yılda verdiği lisans ve lisansüstü düzeydeki dersler (Açılmışsa, yaz döneminde verilen dersler de tabloya ilave edilecektir): 

	Akademik Yıl 
	Dönem 
	Dersin Adı 
	Haftalık Saati 
	Öğrenci Sayısı 

	
	
	
	Teorik 
	Uygulama 
	

	2013-2014 
	Güz 
	İleri Gıda Mikrobiyolojisi (LÜ)
	3
	0
	4

	
	
	Gıdalarda Zoonoz Hastalık Etmenleri (LÜ)
	3
	0
	4

	
	
	Advanced Food Microbiology (LÜ)
	3
	0
	5

	
	
	Food Preservation Tecniques (LÜ)
	3
	0
	5

	
	
	Genel Mikrobiyoloji
	2
	2
	50

	
	
	Gıda Hijyeni ve Sanitasyonu
	2
	0
	50

	
	
	
	
	
	

	
	İlkbahar 
	General Food Hygiene (LÜ)
	3
	0
	5

	
	
	Gıda Saklama Yöntemleri (LÜ)
	3
	0
	5

	
	
	Genel Besin Teknolojisi (LÜ)
	3
	0
	5

	
	
	Food Preservation Techniques (LÜ)
	3
	0
	5

	
	
	Gıda Mikrobiyolojisi
	2
	2
	50

	
	
	Su ürünleri işleme teknolojisi
	2
	0
	40

	
	
	Mesleki İngilizce
	2
	0
	40

	2014-2015 
	Güz 
	İleri Gıda Mikrobiyolojisi (LÜ)
	3
	0
	5

	
	
	Gıdalarda Zoonoz Hastalık Etmenleri (LÜ)
	2
	0
	4

	
	
	Advanced Food Microbiology (LÜ)
	3
	0
	1

	
	
	Food Preservation Tecniques (LÜ)
	3
	0
	4

	
	
	Genel Mikrobiyoloji
	2
	2
	50

	
	
	Gıda Hijyeni ve Sanitasyonu
	
	
	45

	
	İlkbahar 
	General Food Hygiene (LÜ)
	3
	0
	4

	
	
	Gıda Saklama Yöntemleri (LÜ)
	3
	0
	4

	
	
	Genel Besin Teknolojisi (LÜ)
	2
	0
	4

	
	
	Food Preservation Techniques (LÜ)
	2
	2
	5

	
	
	Gıda Mikrobiyolojisi
	2
	2
	51

	
	
	Su ürünleri işleme teknolojisi
	2
	0
	44

	
	
	Mesleki İngilizce
	2
	0
	43


LÜ: Lisans Üstü dersi
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A4. ERDOĞRUL, Ö., EZER, M. “Cobalt, Lead and Nickel Levels in Honey Produced in Kahramanmaraş, Turkey”. Italian Journal of Food Science, 21:1, 107-111, (2009). 
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